D PER

RANT & BAR



——> Primers

Amanida de bonitol i tomaquet Eco
Amanida verda complerta
Amanida de formatge de cabra, fruitsivinagreta de mostassa
Esparrecs bladers a la brasa amb romesco
Graellada de verdures de temporada
Sopa o crema de la setmana
Plat d'escalivada
Torrada d'escalivada
Amanida de burrata amb tomaquet i pesto (supl. 3€)
Torrada de sobrassada Mallorquina ibérica amb formatge de cabra i mel
Ensaladilla russa de I'’Ana Mari
Musclos al vapor
Xips d'alberginia amb parmesa i mel de canya
Esqueixada de bacalla amb olivada
Canelons casolans amb beixamel
Penne a la bolonyesa o a la carbonara
Mongetes del ganxet amb cansalada
Croquetes de pernil ibéric
Croquetes de la setmana
Bunyols de Bacalla
Fideua de peix (ELS DIMECRES)
Ous del Cooper amb pernil ibéric (supl. 4€)
Calamars a I'andalusa amb all i oli d'alberginia escalivada (supl. 4€)
Tartar de tonyina amb cremads d’alvocat (supl. 10€)
Plat de pernil 100% iberic (supl. 12€)
Assortiment de formatges del mon (supl. 8€)

Cors de carxofa amb encenalls d'iberic i foie (supl. 4€)
Carpaccio de figues amb formatge de cabra mel i cruixent de Pernil (temporada) (supl. 3€)
Carxofes a la brasa (temporada) (supl. 4)

Cloises amb carxofa i salsa verda (supl. 6€)




—=—= Segons

Botifarra esparracada amb calamars
Cap i pota
Caneld de poularda amb salsa de foie
Tires de pollastre amb sweet chili i salsa de mango
Seitd a I'andalusa
Peix del dia al forn amb patata panadera
Paella de marisc (ELS DIJOUS)
*Pregunta pel plat tradicional de la setmana

LA NOSTRA BRASA A TRIAR:
Botifarra de I'obrador Medran

Conill a triar (espatlla o cuixa)
Pollastre a triar (pit o cuixa)
Galta de porc
Entranya de vedella amb chimichurri
Xai de 'Aragd carns Serrano (supl. 6€)
Peus de porc Antolinos (supl. 4€)
Secret de porc ibeéeric Altanza 100% (supl. 7€)
Pluma de porc iberic Altanza 100% (supl. 9€)
Cabrit arrebossat amb patates rosses (supl. 6€)
Entrecot de vedella (supl. 8€)
Filet de vedella (supl. 12€)
Cua de bou amb salsa de vi negre ((supl. 8€)

Arros caldos amb llamantol - minim 2 persones (supl. 14€)
Bacalla gratinat amb mel, samfaina i pinyons (supl. 8€)
Pota de pop a la brasa amb allioli de pebre vermell (supl. 8€)
Steak tartar de filet (supl. 12€)

Paella de secret - minim 2 persones (supl. 10€)
Paella del senyoret - minim 2 persones (supl. 10€)
Fritura de peix (supl. 8€)

—— Postres

Chessecake | Mel i maté | Crema catalana | Fruita natural |
Brownie de xocolata | Flam amb nata | logurt amb fruits vermells

20 € (IVA inclos)

*beguda no inclosa







